2 e 1/2 latas de leite condensado

2 latas de creme de leite

1 litro de leite

6 colheres de sopa de amido de milho
1 vidro de leite de coco

1 coco ralado

6 gemas

2 barras grandes de chocolate de sua preferéncia

Creme amarelo: Bata as gemas, depois adicione as 2 e 1/2 latas de leite condensado, 1 litro de leite ,6 colheres de
sopa de amido de milho, 1 vidro de leite de coco, 1 coco ralado, 6 gemas. Leve ao fogo mexendo até engrossar,
depois retire do fogo e coloque em um refratario deixe esfriar.

Cobertura de chocolate: Leve as barras de chocolate ao micro-ondas por 1 minuto e meio, dependendo da
poténcia do microondas.Logo apds misture o chocolate com o creme de leite, coloque esta cobertura sobre o
creme amarelo e leve a geladeira por 2 horas.
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