1 xicara (cha) de 6leo

2 xicara (chd) de leite

4 ovos

1 colher (cha)de sal

1 colher (cha)de aclcar

1 colher (sopa) de fermento
11 colheres (sopa) de farinha

1 peito de frango refogado e temperado ao seu gosto

Bata todos os liquidos no liquidificador.

Em uma vasilha coloque a farinha e o fermento.

Vé adicionando a mistura liquida aos poucos até formar um creme.

Coloque metade na assadeira ja untada, cologue o recheio de frango e despeje o restante por cima.

Leve ao forno por 45 minutos em temperatura média.
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