Recheio e Cobertura:1 lata de leite condensado
4 colheres de sopa de margarina
6 colheres de sopa de achocolatado

granulados para enfeitar

Recheio e Cobertura:Cologue em uma panela todos os ingredientes e deixe cozinhar até desgrudar do fundo,
reserve.

Com os cupacakes frios, coloque o recheio em um saco de confeitar com bico pitanga grosso. Fure o centro dos
bolinhos e recheie com o brigadeiro.

Cubra o cupacake com o mesmo brigadeiro e polvilhe com granulados.
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