1 xicara de manteiga sem sal ou margarina
2 xicaras de aclcar de confeiteiro
1 colher de chd de corante alimenticio (cor é opcional)

1 colher de sobremesa de esséncia de baunilha (se quiser)

Na batedeira coloque a manteiga ou a margarina para bater no maximo de velocidade por 10 minutos. Depois aos
pouquinhos acrescente o aclcar.

Deixe que figue com uma consisténcia de glacé.
Coloque o corante e logo apds a baunilha.
Deixe bater por mais 3 minutos.

Encha com uma colher o saco de confeiteiro, e comece a confeitar!
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