1 pacote de macarrao tipo ninho
1 kg de peito de frango

1 caixa de creme de leite

1 lata de milho verde

1 lata de ervilha

2 colheres de sopa de maisena

Cozinhe o0 macarrao e reserve.

Cozinhe o peito de frango e desfie.

Bata no liquidificador o caldo onde foi preparado o frango.

Coloque em uma panela grande e deixe ferver.

Coloque o frango desfiado, acrescente o creme de leite , 0 milho e as ervilhas.

Se ficar muito fino use a maisena para engrossar um pouco.

Por Ultimo, em um refratdrio coloque um pouco do molho e jogue macarrao por cima.

Repita até acabar o molho e 0 macarrao, e sirva em seguida.
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