Torta de Goiabada:100 g de margarina
3 colheres de sopa de aclcar

3 colheres de sopa de leite

2 gemas

1 colher de sobremesa de pé royal

farinha de trigo até que a massa figue macia

Cobertura:1 pacotinho de goiabada
1 pacotinho de flococo(é um coco ralado mais grosso)

1 lata de leite condesando

Misturar todos os ingredientes da massa.
Abrir a massa com as maos e furar com um garfo.Nao tem necessidade de untar.
Colocar a goiabada fatiada e colocar sobre as goiabadas metade do flococo.

Colocar uma lata de leite condensado sobre esses dois ingredientes (goiabada e flococo) e termine colocando o
restante o flococo sobre essas coberturas.

Leve por 30 minutos no forno ou até que o flococo fique moreno!
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