Massa:1 xicara (de chd) de farinha de trigo
1 ovo batido

1 colher (de sopa) de acucar

1 colher (de sopa) de fermento em pé

100 g de margarina sem sal

Recheio:1 lata de leite condensado

caldo de 3 limodes

Cobertura:1 lata de creme de leite (sem soro)
500 g de chocolate branco

raspas de limao

Massa:Misture todos os ingredientes da massa em um refratdrio acrescentando a farinha aos poucos e mexa até

que desgrude das maos

Unte uma forma (de aro removivel) e leve ao forno preaquecido (1802C) por cerca de 20 minutos ou até dourar a

massa.

Espere esfriar e reserve.

Recheio:Em um refratadrio misture bem o leite condensado com o caldo dos limdes.

Despeje a mistura por cima da massa ja fria.

Cobertura:Derreta o chocolate branco em banho-maria (cuidado para ndo queimar, chocolate branco é mais

delicado do que o ao leite).



Acrescente o creme de leite e mexa bem até ficar uma mistura homogénea.
Despeje a mistura sobre a cobertura.

Salpigue as raspas de limado para decorar.
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