6 paes de leite grandes, daqueles para cachorro quente
1/2 xicara de cha de maionese Hellmann's

2 colheres de margarina Qualy

2 dentes de alho grandes ralados no ralador fino

1 colher de sopa de azeite de oliva, ou ao seu gosto

1 colher de café de orégano, ou ao seu gosto

1 colher de sopa de cheiro verde (opcional)

Ralar os dentes de alho no ralador fino.

Misturar bem todos os ingredientes em uma vasilha.
Cortar os paes de leite ao meio.

Passar a pasta nos 2 lados do pao.

Assar na churrasqueira por aproximadamente 3 minutos cada lado, dependendo do calor do carvao.
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