2 ovos

1/2 xicara de acucar

2 colheres de nata

1 colher de cha de sal

1/2 xicara de leite

4 colheres de sopa de cachaca
1 colher de fermento quimico

farinha de trigo até obter uma massa que pode ser trabalhada com as méaos

Misturar os ingredientes.

Colocar farinha até que a massa figue na consisténcia que possa ser trabalhada com as maos.
Trabalhar bem a massa, esticar na mesa e cortar.

Fazer um furo na massa cortada para "virar" a "calca".

Fritar até ficarem dourados.
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