Brigadeirao:1 lata de leite condensado
1 caixa de creme de leite

3 colheres de leite em pé

2 colheres de acucar

3 ovos

1 barra de chocolate branco derretida

2 colheres de sopa de amido de milho

Calda de Café:1 xicara de café pronto sem aclcar
4 colheres de acucar

2 colheres de chocolate em pé

Calda de café:Em uma panela, misture os ingredientes e leve ao fogo médio por 10 minutos, até engrossar.
Despeje a calda sobre o brigadeirao, e levar a geladeira por 4 horas antes de servir.

Peneirar as gemas, antes de colocar no liquidificador.
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