6 pdes de sal (francés)

2 dentes de alho bem amassados
1/2 pacote creme de cebola

1 cebola média

3 tomates médios

1 pimentdo verde médio

1 saché de maionese (200 g)

4 colheres de sopa de azeite

4 colheres de sopa de vinagre
tempero para carne a gosto (grill)

sal a gosto

Faca um molho vinagrete tradicional ou a campanha (conhecido em outros estados), com a cebola, o tomate, o

pimentao, o azeite, o vinagre e o sal a gosto, e reserve.
Em um recipiente, cologue o alho, a maionese, o tempero para carne a gosto e adicione o molho vinagrete.
Misture bem todos os ingredientes.

Faca cortes nos paes, como se fosse fatiar, mas nao separe as partes e com o auxilio de uma colher, cologue a

mistura sem economizar, entre as partes.

Coloque pra assar durante o churrasco e se delicie com este delicioso Pdo de Alho caseiro.
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