Opcionais:1 tomate pequeno
1/2 pimentao pequeno

1 punhado de salsa

Em uma panela coloque o camarao limpo com uma colher de alho, o tempero misto e o sal a gosto.
Se for usar os opcionais picar bem peguenos e misturar nos camardes antes de ir ao fogo.

Depois que os camardes ficarem rosados desligue o fogo e reserve.

Em outra panela coloque o macarrdo para cozinhar em agua fervendo.

Escorra 0 macarrao e reserve.

Somente na hora de servir, coloque 0 macarrao no prato.

Cologue na panela onde estd o camardo, a caixa inteira do creme de leite e o queijo ralado.
Aqueca em fogo baixo mexendo sempre até o molho comecar a engrossar.

Cologue diretamente sobre 0 macarrao que ja esta no prato, geralmente coloco uma concha cheia em cada um.
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