1 xicara de arroz

1 pacote de uvas passas sem o caroco
200 ml de leite de coco

1 xicara de agua

sal a gosto

alho

cebola pequena picada

Coloque o alho e a cebola para fritar.
Coloque o arroz deixe fritar acrescente o sal, o leite de coco e as uvas passas.

Coloque agua e deixe ferver, se ficar duro cologue mais agua.
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