4 ovos

1 e 1/2 copo de aglcar

1 copo de farinha de trigo
1 copo de leite quente

1/2 copo de 6leo

4 colheres de sopa de fubd

1 colher de sopa de fermento

Bater as claras em neve depois acrescentar as gemas. Depois, acrescente o agucar, trigo e fuba. Junte o leite
guente com o 6leo e cologue pra bater com a massa. Por Ultimo, acrescente o fermento. Levar a forno preaquecido
a 180°C por 25 minutos.
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