2 polpas de graviola
1 saché de gelatina sem sabor
1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

Prepare a gelatina conforme o fabricante.

Cologue no copo do liquidificador as polpas, a gelatina dissolvida, o leite condensado e o creme de leite e bata
tudo até formar um creme.

Cologue tudo em uma vasilha de sorvetes de 2 litros e leve a geladeira por 2 horas.
Retire da geladeira e leve a batedeira, batendo até formar um creme como sorvete.

Leve ao congelador e sirva quando quiser.
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