3 xicaras de farinha de trigo

2 xicaras de acUcar

3 ovos

3/4 xicara de leite

2 colheres de margarina

1 colher de sopa bem cheia de fermento em pé royal
leite condensado a gosto

balas de goma para enfeitar

4 corantes alimenticios da cor da preferéncia

Peneire 0 aclcar e bata junto com a margarina e os ovos até ficar uma massa branca.

Adicione o leite, peneire a farinha e o fermento e misture a mdo.Separe a massa em 4 potes diferentes e em cada

um coloque uma cor de corante, mexa até a obter a cor desejada.
Unte uma assadeira redonda e despeje a massa, uma cor de cada vez, sem misturar.

Asse por 30 minutos em fogo baixo ou até fincar um palito e ele sair limpo.Desenforme o bolo, corte a meio e vire
os lados (dando formato a borboleta).

Regue com leite condensado, e faca a forma das asas da borboleta com as balas de goma.

Use a sua criatividade para deixa-la linda!
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