1 pacote de creme de cebola

1 caixinha de creme de leite

1 cebola pequena picadinha

1 colher de margarina

2 colheres de amido de milho (maizena)
1 xicara de leite

1 litro e 1/2 de agua fria

cebolinha verde a gosto picadinha

Coloque a margarina na panela até que derreta e doure a cebola, cologue a agua fria e coloque o pacote de creme
de cebola.Mexa até que dissolva o pé todo.Levante fervura e deixe por 3 minutos.

Enquanto isso dissolva o amido na xicara de leite e entdo misture a fervura, deixe mais 2 minutos e desligue.
Adicione o creme de leite e a cebolinha.
Se julgar necessario adicione mais sal.

Para acompanhar paes fatiados, queijo ralado e alho frito!!!
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