1 barra de chocolate meio amargo
1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

2 colheres (sopa) de manteiga

1 bandeja de morangos

Em uma panela, derreta a manteiga e acrescente o leite condensado. Deixe engrossar sem parar de mexer por

cerca de 10 minutos. Reserve.

Derreta o chocolate em banho-maria, em seguida, acrescente o creme de leite e mexa até incorporar.

Em um pirex, faga a primeira camada com o creme branco,depois 0s morangos e em seguida cubra com calda de
chocolate.
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