Recheio:2 latas de leite condensado
2 caixinhas de creme de leite

1 xicara cheia do caldo do lim&o espremido

Cobertura:Chantilly, em torno de 400 ml

Recheio:Bata todos os ingredientes no liquidificador, até que fique uma mistura homogénea (textura de mousse).

Montagem:Corte o bolo em duas partes, e regue cada parte do bolo com o guarana, recheando cada parte com a
mousse de limao. Se quiser pode deixar uns 30 minutos na geladeira para gelar um pouco, e depois para finalizar,
cubra o bolo com o Chantilly.
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