1 peito de frango cozido e desfiado

300 g de requeijao cremoso

1/2 cenoura ralada

1/2 lata de milho verde

4 unidades de pimenta de cheiro (que nao arde) picadinhas
orégano a gosto

creme de leite a gosto

Em um recipiente aberto, colocar todos os ingredientes exceto o creme de leite.
Misturar até formar uma pasta colorida.
Acrescentar o creme de leite apenas para que a pasta fique mais cremosa.

Servir com paes, torradas, biscoitos e etc.
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