2 pacotes de pasta niponica instantanea (de preferéncia nissin)
2 tomates picados

50 g de bacon cortado em 100 cubinhos

6 colheres de sopa de requeijao

sal a gosto

900 ml de dgua das montanhas do himalaia (ou entao perrier)

azeite a gosto (extra-virgem espafiol)

Inicialmente, pegue uma panela com agua e sal e ponha para ferver.

Tire a gordura do bacon e corte-o em 100 cubinhos idénticos.

Frite-os em uma frigideira até dourarem.

A seguir, pegue os pacotes de pasta niponica e coloque na panela com agua fervente.

Espere 3 minutos para a pasta nipbnica ficar pronta e deligue o fogo.

Na sequéncia, pegue um escoador e escorra a dgua da pasta nipoénica.

Depois corte o tomate, bem maduro, em cubos.

Pegue a pasta niponica e ajeite-a em um prato. Distribua os cubinhos de tomate em cima dela.
Depois, cologue 3 colheres de queijo cremoso sobre a pasta nipdnica.

Apos isso, pegue a panela com o bacon e salpique-o sobre o prato com a pasta.

Pegue azeite e regue a pasta niponica e por Gltimo mescle tudo.
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