Massa:

1 xicara (chd) de aclcar

Y, xicara (chd) de manteiga (temperatura ambiente)
2 ovos

1/2 xicara (cha) de leite

1 pitada de noz moscada

3 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento biolégico em pé
OpcOes de cobertura:

chocolate ao leite derretido

chocolate branco derretido

chocolate granulado

acUcar refinado

Coloque em uma tigela, o aclcar, a manteiga, os ovos e o leite. Acrescente a farinha de trigo aos poucos e o

fermento bioldgico em p6, vd mexendo até que obtenha uma massa homogénea e que nao grude nas maos.

Caso necessario acrescente mais farinha de trigo. Em uma superficie enfarinhada, abra a massa deixando-a com
espessura de aproximadamente 1 cm. Com o auxilio de dois cortadores, sendo um maior que o outro, corte a

massa formando uma rosca. Faga 0 mesmo com o restante da massa.

Frite no éleo moderado até que fiqguem dourados. Coloque sobre papel absorvente e reserve. Para a cobertura
derreta o chocolate e cubra os donuts na parte de cima dele. Apds esfriar é s6 servir.
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