1 barra de chocolate com avelas (lacta)
1 caixa de morangos

1/2 pacote de biscoito de leite maltado
1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres de leite em p6 (ninho)

1 xicara de aclcar

Derreta a barra de chocolate com avelas em banho-maria.
Junte as duas colheres de leite em p6 e o creme de leite e reserve.

Numa panela em fogo baixo junte os morangos ja lavados e picados com o aclcar e deixe cozinhar por uns 20

minutos até que fiqguem com aspecto de uma geleia.

Num refratdrio mediano monte o doce alternando camadas de biscoitos, 0 morango ainda quente e o chocolate

derretido.
Finaliza salpicando um biscoito moidinho por cima.

Deixe por 20 minutos no congelador e estd pronto para servir.
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