1 colher (sopa) fermento biolégico em pé
2 colheres (sopa) de aclcar

1 colher (cha) rasa de sal

2 colheres (sopa) de 6leo

1 xicara (chd) de agua morna

3 e 1/2 xicaras (cha) de farinha de trigo

Numa vasilha adicione o acucar, sal, fermento e o 6leo, misture.

Acrescente a 4gua morna e dissolva bem, mais ou menos uns 3 minutos.

Aos poucos acrescente uma a uma das xicaras de farinha de trigo.

Misture bem até que os ingredientes desgrudem da vasilha.

Com as maos sove bem a massa.

Coloque um plastico sobre a massa e deixe descansar por 30 minutos.

Depois do descanso para abrir a massa é necessario uma superficie lisa e enfarinhada.
Divida a massa em duas partes.

Abra com um rolo e coloque na assadeira.

Aqueca bem o forno.

Pré-asse a massa ja com o molho pronto de tomate sem o recheio por 15 minutos com a grelha do forno alta.

Recheie a gosto e leve ao forno por mais ou menos 10 a 11 minutos dependendo do forno.
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