500 g de amendoim

2 xicaras de acUcar cristal ou refinado

8 colheres de achocolatado ou chocolate em pé

1 xicara de agua

1 tabletinho de chocolate meio amargo (opcional)

1 pitada de fermento em pé

Em uma panela média cologue todo 0 amendoim do pacotinho, adicione o agucar, o achocolatado e a dgua.Misture
tudo e cologue a panela em fogo baixo, deixe ferver.

A cada 5 minutinhos mexa com uma colher, quando levantar fervura coloque a pitada de fermento em p6 e o

chocolate meio amargo.

Nao pare de mexer pois vai comecar a secar a calda e grudar no amendoim.

Quando isso acontecer desligue o fogo e continue mexendo devagar.

Vai comecar a virar um farofinha e grudar nos graos de amendoim.

Preaqueca seu forno em 180°C e em uma assadeira espalhe o amendoim e leve ao forno.

A cada 10 minutos abra o forno e mexa, isso vai fazer com que o amendoim torre.

Depois de uns 40 minutos no forno, experimente um pouco do amendoim e se estiver bem crocante ja estard bom,
se necessario deixe mais um pouco no forno.
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