500 g de tapioca

2 xicaras de acUcar

1 litro de leite

500 ml de leite de coco
coco fresco ralado

leite condensado (opcional)

Ferva o leite em uma leiteira.

Em uma travessa, despeje a tapioca e misture o aclUcar até homogeneizar.

Acrescente o leite aos poucos, sempre mexendo, e logo a sequir acrescente o leite de coco.
Misture o coco ralado na massa e reserve metade para por em cima.

Ao esfriar coloque na geladeira, sirva com leite condensado por cima.

O cuscuz fica com a consisténcia de um arroz doce.

©2024 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/39940-cuscuz-bem-cremoso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/39940-cuscuz-bem-cremoso.html

