3 pacotes de pao de forma sem casca

1 maionese

1 creme de leite

1 peito de frango grande, cozido e desfiado
200 g de presunto

200 g de queijo mussarela

1 lata de milho

azeitonas se preferir

1/2 kg de batata

1 saco de batata palha

Faca a parte, o recheio de frango, bem temperado, de preferéncia com pouco caldo.

Prepare o puré de batatas, este devera ficar em ponto de aderir ao pao, ndo precisa ficar muito duro.
Arrume os pdes em local de sua preferéncia, passe maionese, apenas um pouco para hao ficar enjoativo.
Cubra com o recheio de frango.

Faca outra camada com pao, e desta vez use um recheio de mussarela e presunto picadinhos e acrescente creme

de leite.
Finalize com a UGltima camada de pao, molho de frango, e creme de leite.

A seqguir cubra com o puré de batatas e enfeite como sua criatividade permitir.
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