1 xicara de 4gua quente

1 tablete de caldo de galinha ou outro sabor
2 xicaras farinha de trigo

sal a gosto

Oléo para fritar

Colocar a dgua quente e o caldo de galinha em uma xicara, para dissolver.

Em uma tigela coloque a farinha e misture, va colocando farinha até dar o ponto de sovar.

Estique a massa com um cilindro ou rolo até ela ficar bem fininha e va colocando farinha pra nao grudar.
Corte em quadradinhos ou como preferir.

Frite em éleo quente, se preferir pode colocar sal por cima.
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