1 xicara (café) milho pipoca
1 xicara (café) aclcar
1/2 xicara (café) éleo
1/2 xicara (café) agua

1 colherinha (café) corante vermelho em pé

Coloque tudo na panela,misture e leve ao fogo,movimentando a panela em movimentos circulares de vez em
guando.Quando comecar a estourar tampe a panela e abaixe o fogo.Faga movimentos com a panela de vez em
guando.Quando estiver praticamente estourado tudo desligue o fogo e espere alguns segundos e coloque na
vasilha.As pipocas vao estar todas grudadas,mas quando esfriar elas se soltam e ficam sequinhas .
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