1 kg de farinha de trigo

2 saquinhos de fermento bioldgico seco
2 xicaras de aclcar

1 colher de sopa de sal

3 ovos

1 xicara de 6leo

1 (garrafa de cerveja) cheia de 4gua morna

Coloque todos os ingredientes secos e misture bem.

Coloque os ovos, 6leo e coloque a dgua devagar.

Misture até a massa ficar mole.

Deixe descansar por 1 hora.

Coloque a massa em uma forma ela e leve ao forno por 40 minutos ou até ficar dourada.

Pode colocar queijo em cubos ou outro recheio (colocar depois que a massa descansar).
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