500 g de amendoim beneficiado Zaeli
1 pacote de bolacha maisena

6 colheres de sopa de aclcar

1 lata de leite condensado

1/2 xicara de cha de leite

Torre 0 amendoim e retire a pele.
Triture no liquidificador ou processador até ponto de farinha.
Triture separadamente a bolacha até ponto de farinha.

Junte com o amendoim em uma travessa e acrescente os demais ingredientes. Amasse bem, unte uma assadeira

com margarina e espalhe a massa, apertando bem.
Cubra com filme pvc e leve a geladeira por aproximadamente 2 horas.

Corte as pacocas em pedacos.
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