1 e 1/2 kg de bacalhau

1 kg de batata doce em pedacos regulares
1 pimentao verde( em argolas)

1 pimentao vermelho(em argolas)

1 pimentao amarelo (em argolas)

3 cebolas grande(em argolas)

3 tomates sem sementes(em argolas)

200 g de azeitonas preta(sem caroco)

azeite a gosto

Montagem:Em um refratario médio monte camadas de batata doce, bacalhau, pimentao, cebola e coloque a dgua

reservada da fervura.
Coloque as azeitonas e regue com azeite.

Leve ao forno preaquecido a 180°C por 30 minutos.
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