Temperos:1 saché de Sazén sabor carne
pimenta a gosto

1 colher de cha de cominho

1 colher de colorau

1/2 caldo de carne

Recheio:Refogar a carne moida e as salsichas no azeite, cebola e alho.

Quando a carne estiver soltinha acrescente os temperos mexendo sempre.

Acrescente a mostarda, catchup, maionese, azeitonas, milho verde e as ervilhas, mexer mais um pouco.
Agora é sé encher as forminhas reservadas com o recheio.

Polvilhar com queijo ralado e servir.
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