5 xicaras de farinha de trigo

5 colheres de café de fermento em pé
1/2 xicara de cha de 6leo

1 colher de ché de aclcar

1 colher de café de sal

coalhada o quanto baste para dar consisténcia a massa

Coloque em uma vasilha todos os ingredientes secos.

Coloque o 6leo e por Ultimo coloque a coalhada até a massa ficar em ponto de fazer os biscuit.

Amasse bem até desgrudar das maos, nao pode ficar muito dura a massa.

Abra a massa e cologue em uma superficie em que vocé possa cortar com a borda do copo.Coloque em uma forma
e leve ao forno a 180°C por mais ou menos 30 minutos.
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