2 xicaras (chd) de arroz lavado e escorrido
6 xicaras (chd) de dgua fervente

1 litro de leite

1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

1 vidro de leite de coco

1 pacote (100g) de coco ralado

Acucar a gosto

Canela em pé (opcional)

Leve o arroz para cozinhar em agua fervente.

Quando estiver secando acrescente o leite, o aclicar e o leite condensado.
Deixe cozinhar por cerca de 20 minutos, mexendo de vez em quando.

Em seguida, acrescente o creme de leite, o coco ralado e o leite de coco.
Deixe apurar por mais uns 5 minutos e pronto.

Polvilhe a canela sobre o arroz doce (opcional).

Bom apetite!
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