200 g de maionese

200 g de creme de leite
3 dentes de alho

1 pitada de sal

pimenta calabresa a gosto

Bata todos o ingredientes no liquidificador até obter uma mistura homogénea.Cologue na geladeira minutos antes

de servir para que fique firme.Fica uma delicia com churrasco ou como acompanhamento para outros pratos.
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