1/2 xicara de agUlcar

2 colheres de sal

2 pacotes de fermento bioldgico seco
1 kg de farinha de trigo

1/4 xicara de azeite

250 ml de dgua morna

250 ml de agua da torneira

Misture tudo, menos a farinha de trigo.

Adicione aos poucos a farinha, até dar o ponto da massa, deixe ela descansando por cerca de 20 minutos.
Depois enrole e cologue em uma forma untada sé com azeite, deixe descansar mais 15 minutos.

Leve ao forno por 35 minutos.

Depois de pronto, coloque um pano de prato umedecido em cima do pdo até ele secar.

Isso é para deixar o pao fofinho.
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