1 xicara de arroz

500 ml de dgua quente para cozinhar o arroz

600 ml de leite quente

1 caixa de leite condensado (1/2 para quem nao gosta do arroz muito doce)
200 g de creme de leite

canela em pé a gosto

Cozinhe o arroz em fogo baixo até ficar macio.

Aqueca o leite separadamente em uma panela até ferver.

Quando o arroz estiver cozido, acrescente o leite guente e vd mexendo para ndo grudar no fundo da panela.
Incorpore o leite condensado e a canela na quantidade de sua preferéncia e va mexendo até engrossar.
Desligue o fogo, adicione o creme de leite e misture por mais alguns minutos.

Estd pronto para servir.
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