Massa:24 colheres de farinha de trigo
2 ovos

1/2 xicara (chd) de azeite

1/2 xicara (chd) de leite

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

3 colheres de fermento em pé

Recheio:1 cebola
1 tomate

alho

1 lata de sardinha

sal a gosto

Massa: Junte todos os ingredientes e mexa. Espalhe bem em uma forma untada, cubra com o recheio e leve ao

forno por 40 minutos.

Recheio:Pique a cebola, o0 alho e o tomate. Junte todos os ingredientes em uma panela pequena e refogue.
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