2 xicaras de farinha de trigo com fermento
4 colheres de sopa de azeite

200 ml de agua

1 colher de sal

1 colher de acglcar

Num recipiente coloque a farinha de trigo.

Depois fagca um buraco no trigo e coloque o azeite.

Em seguida coloque o sal e 0 aclcar na agua até dissolver, depois coloque no recipiente com o trigo e o azeite.
Mexa até a massa desgrudar das maos.

Depois deixe descansar por 1 hora.
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