1 mistura para bolo de milho (450 g)

3 ovos

150 ml de leite

2 colheres de sopa de margarina

forminha de empadinha

forminha de cupcake

geleia de goiaba ou goiabada mole

250 g de chocolate em barra picado para derreter

creme de leite

Recheio:Quando estiver pronto deixe esfriar e com uma faca tire uma tampinha no meio do bolinho e reserve.
Aumente o buraco do bolinho e recheie com a goiabada ou geleia de goiaba.

Coloque a tampinha.

Cobertura:Coloque o creme de leite, o chocolate e uma colherinha de margarina, misture em fogo baixo até ferver.

Cubra os cupcakes.
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