500 g de morangos frescos

1 lata de leite condensado

1 lata ( use a lata de leite condensado) de agua
1 saché de gelatina em pé incolor

suco de 1 limao

Lave bem os morangos e retire os cabinhos e a coroinha.

Corte em pedagos 0s morangos.

Coloque o suco de limdo sobre 0s morangos e reserve.

Bata no liquidificador o leite condensado e a 4gua.

Bata também 1/3 dos morangos reservados.

Dissolva o saché de gelatina incolor conforme indicado na embalagem, sem deixar ferver.
Acrescente a gelatina na mistura que estd no liquidificador.

Retire a mistura do liquidificador.

Coloque por Ultimo o restante dos morangos e misture.

Unte as forminhas descartaveis com dgua e coloque a mistura.

Deixe na geladeira por aproximadamente 4 horas.
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