Massa:4 ovos

3 xicaras de cha de trigo

2 xicaras de chéa de aclcar

1 xicara de cha de leite

1 xicara de cha de margarina

1 colher de sopa rasa de fermento para bolo.

Farofa: 2 xicaras de cha de trigo
1 xicara de cha de acUcar

5 colheres de sopa de 6leo de soja ou milho.

Recheio:2 macas fatiadas fininhas
Ou 4 bananas médias fatiadas

Ou geleia do sabor que preferir em média 3 colheres de sopa

Misture todos os ingredientes da massa na batedeira e reserve somente o fermento para os ultimos instantes do

processo.
Bata tudo até que figue uma massa uniforme.

Amasse o trigo e o aclcar com azeite em outra vasilha até que vire uma farofa bonita e solta.
Coloque a massa em uma forma quadrada grande ou em uma redonda grande com fundo mdvel.

Coloque em cima o recheio que sera do seu agrado. Maca, banana fatiada ou geleia. Tudo devera ser distribuido

de forma uniforme. Se preferir pulverize um pouco de canela em pé para

dar um sabor refinado.

Por Ultimo coloque a farofa de forma uniforme em cima do seu bolo. Deixe no forno preaquecido a 2002C durante
guarenta e cinco minutos. E nao abra o forno antes disso para que seu bolo cresca.
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