300 g de rigatoni (usei Barilla)

400 g de camarao sem casca

1 vidro pequeno de champignon

Molho de tomate de sua preferéncia (eu usei Barilla)
Suco de 1/2 limé&o

Sal e pimenta-do-reino a gosto

alho a gosto

Cheiro-verde e manjericao a gosto

Cozinhe o rigatoni em agua com um pouco de sal, no ponto al dente.
Tempere o camarao com sal, limdo e pimenta-do-reino.

Refogue o alho e 0 camardo em um pouco de éleo.

Acrescente o champignon.

Adicione o0 molho e cozinhe por alguns minutos, cerca de 4 a 5 minutos, nao muito para o camarao nao ficar

borrachudo.

Ap6s o molho pronto, misture ao macarrao e sirva.
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