2 copos de arroz cru

1 peito de frango desfiado

250 ml de azeite

2 batatas cortadas em cubinhos
2 cenouras cortadas em cubinhos
1 cebola batida

4 cubos de knorr galinha

milho

azeitona

champignon

300 g mussarela ralada

4 copos de agua fervendo

Em um refratario reserve o arroz cru.

Ferva a dgua com o knorr.

Junte todos os ingredientes ao arroz cru no refratario.

Em seguida coloque a agua fervendo no refratario.

Acrescente o azeite e leve ao forno por 50 minutos.

Retire do forno, salpique a mussarela e leve por mais 10 minutos ao forno.

Apds a mussarela derreter basta servir.
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