1/2 kg de camarao frito(tamanho médio)
100 g de mussarela

4 xicaras de chéa de arroz cozido

2 colheres de sopa de 6leo
pimenta-do-reino a gosto

1 cubo de caldo knorr de carne

1 lata de ervilha

Pegue uma travessa e coloque o éleo como se fosse untar uma forma.

Cologue metade do arroz, metade da lata de ervilha e metade do camarao, misture bem.
Forre com mussarela.

Coloque os mesmos ingredientes repetindo o processo.

Dissolva o caldo knorr e jogue por cima.

Cubra com a mussarela e leve ao forno por 20 minutos.
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