4 xicaras de farinha de trigo

4 colheres de sopa de margarina

4 colheres de sopa de aglcar

4 ovos

2 colheres de sopa de fermento bioldgico
1 xicara de leite morno

4 colheres de sopa de azeite ou éleo

1 colher de sopa (rasa) de sal

Misture em um recipiente a farinha de trigo, o0 aclcar e o sal.

Misture junto com os ingredientes secos a margarina, 0s ovos e 0 azeite.

Depois de tudo misturado, dissolva o fermento no leite morno e misture com todos os ingredientes.
Amasse bem o pdo, sovando até dar o ponto.

Deixe descansar até que a massa cresca.

Depois da massa estar crescida fagca mini paezinhos.

Cologue em uma forma e em seguida para assar em forno de 180° C.
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