600 g de trigo

250 g de margarina

20 g de fermento quimico

1 caixinha de creme de leite
3 gemas

Recheio de sua preferéncia

Coloque todos os ingredientes da massa em uma vasilha e misture tudo até desgrudar das maos.
Coloque nas forminhas para empada, depois coloque o recheio de sua preferéncia e tampe.
Leve ao forno preaquecido por 30 minutos.

Deixe esfriar e desenforme.
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