1 ovo

1 xicara (cha) de leite

1/4 xicara (cha) de 6leo

2 xicaras (chd) de polvilho azedo
Margarina para untar a forma
Requeijao ou cream cheese
Orégano

Queijo ralado

Aqueca o forno em temperatura alta.

Coloque o polvilho em uma tigela. Ferva o leite com o 6leo e despeje sobre o polvilho, misturando bem até ficar

homogéneo. Bata o0 ovo e acrescente a mistura.
Unte a forma com margarina e coloque nela bolinhas feitas com a massa.
Asse até que comece a dourar.

Tire do forno e sirva com requeijao misturado ao orégano e queijo ralado para rechear.
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