2 xicaras de milho verde

2 xicaras de acUcar

1 xicara de leite

1 lata de leite de coco

4 colheres de sopa de queijo ralado

4 colheres de sopa de margarina

4 colheres de sopa de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento em pé

5 ovos

Bata tudo no liquidificador e em seguida acrescente o fermento em pé. Leve ao forno por 40 minutos. Pronto, sé

esperar esfriar e servir!!
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